Schmeckt nicht, gibt’s picht!

Biirgermeister-Apfelstrudel
Mit Gast-Chefkoch Bgm. Josef Niggas

Miirbteig:
30 dag Mehl, 20 dag Margarine, 10 dag Staubzucker, Salz, 1 Ei
Zutaten rasch zu einem Teig verarbeiten und kiihl rasten lassen.

Fiille:
1 kg Apfel, Staubzucker, Apfel-Zimt, Cornflakes



Ca. % Stunde bei 180 Grad backen



