
We baked a traditional We baked a traditional 
sugarsugar--coated jamcoated jam--filled doughnut,filled doughnut,

named “named “FaschingskrapfenFaschingskrapfen””

WirWir backenbacken traditionelletraditionelle
FaschingskrapfenFaschingskrapfen



Zutaten:               Zutaten:               IngredientsIngredients: : 
120 dag Mehl120 dag Mehl 120 dag 120 dag flavourflavour
12 dag Butter12 dag Butter 12 dag 12 dag butterbutter
1212 dag Hefedag Hefe 12 dag 12 dag yeastyeast
12 dag Zucker12 dag Zucker 12 dag 12 dag sugarsugar
12 Dotter12 Dotter 12 egg 12 egg yolksyolks
1 EL Salz1 EL Salz 1 1 spoonfulspoonful of of saltsalt
½ l Milch + 4 EL Rum½ l Milch + 4 EL Rum ½ l milk + 4 ½ l milk + 4 spoonfulspoonful of rumof rum
1 1 PkgPkg VanillezuckerVanillezucker 1 pack of 1 pack of vanillavanilla sugarsugar







We form our doughnuts out of We form our doughnuts out of yeastdoughyeastdough

Aus Aus GermteigGermteig wuzelnwuzeln wirwir unsereunsere KrapfenKrapfen



OurOur doughnutsdoughnuts will will bebe bakedbaked in hot in hot oiloil

Die Krapfen werden in heißem Fett gebackenDie Krapfen werden in heißem Fett gebacken



WeWe fillfill ourour doughnutsdoughnuts withwith jamjam / Wir füllen unsere Krapfen mit MarmeladeWir füllen unsere Krapfen mit Marmelade



CoatCoat withwith sugarsugar……

Mit Zucker bestreuen…Mit Zucker bestreuen… ……EnjoyEnjoy youryour mealmeal!!

…Guten Appetit!…Guten Appetit!


